
PARMIGIANA DI MELANZANE

ANTIPASTO MARCHIGIANA…...................................................................................................................................................................

VITELLO TONNATO..............................................................................................................................................................

PROVOLONE ALLA GRIGLIA CON TOMATE ORGÁNICO..............................................................................................................................................................
MOZZARELLA CROCANTE..............................................................................................................................................................
OLIVE ALL´ ASCOLANA..............................................................................................................................................................

CALAMARI AL LIMONE..............................................................................................................................................................
RABAS..............................................................................................................................................................

GAMBIERI ETNA..............................................................................................................................................................

TAGLIERE..............................................................................................................................................................

CAPRESE..............................................................................................................................................................

CRÊPES DE ESPINACA O ACELGA..............................................................................................................................................................
CAPPELLETTI IN BRODO..............................................................................................................................................................
FRITTO MISTO..............................................................................................................................................................

SOPA MINESTRONE..............................................................................................................................................................

COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO 
LA TIERRA Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGÚN LA ESTACIÓN, 

TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

RECOMENDADO
DE ESTACIÓN

$ 9.560



ARROSTO VEGETARIANO

HUARPE…...............................................................................................................................................

CAMPIGNA…...............................................................................................................................................

CAESAR…...............................................................................................................................................

ITALIANA…...............................................................................................................................................

RISOTTO NERO AL FRUTTI DI MARE…...............................................................................................................................................

RISOTTO DI ZUCCA…...............................................................................................................................................

COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO 
LA TIERRA Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGÚN LA ESTACIÓN, 

TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

RECOMENDADO
DE ESTACIÓN

L O S P L A T O S   P R I N C I P A L E S  C O M P A R T I D O S   T I E N E N   U N   A D I C I O N A L  PO R   S E R V I C I O   D E $ 4.100



MALFATTI ROSSA

PANZOTTI NERO DI MARE …...............................................................................................................................................

ASSAGIO DI PASTA…...............................................................................................................................................

PASTICCIATA GRATINATA…...............................................................................................................................................

PAGLIA E FIENO PESTO Y POMODORO…...............................................................................................................................................

PAPARDELLE PAVITA E HONGOS…...............................................................................................................................................

RAVIOLI ALLA BOLOGNESA…...............................................................................................................................................

GNOCCHI AL POMODORO…...............................................................................................................................................

PENNE RIGATE ALLA PUTTANESCA…...............................................................................................................................................

PENNE RIGATE CON SALSA SICILIANA…...............................................................................................................................................

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE…...............................................................................................................................................
GNOCCHI AL USO NOSTRO…...............................................................................................................................................

PANZOTTI ZIO GIOACCHINO…...............................................................................................................................................

TAGLIATELLE PRIMAVERA…...............................................................................................................................................

LASAGNA MARCHIGIANA…...............................................................................................................................................

LASAGNA DE RICOTA Y ESPINACA CON HONGOS…...............................................................................................................................................

CANNELLONI DE HUMITA MENDOCINA…...............................................................................................................................................

CAPPELLETTI CARUSO…...............................................................................................................................................

AGNOLOTTI DE RICOTA Y ESPINACA A LA CREMA..................................................................................................................................................................................................................................................................

Consultar opciones de pastas  

COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO 
LA TIERRA Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGÚN LA ESTACIÓN, 

TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

RECOMENDADO
DE ESTACIÓN

L O S P L A T O S   P R I N C I P A L E S  C O M P A R T I D O S   T I E N E N   U N   A D I C I O N A L  PO R   S E R V I C I O   D E $ 4.100



ABADEJO AL FUNGHI

LENGUADO ALLA FIORENTINA….................................................................................................................

LENGUADO AL LIMONE…............................................................................................................................

CONGRIO AL ROQUEFORT…...............................................................................................................................................

MERLUZA A LA ROMANA….......................................................................................................................................3

CONGRIO MARCHIGIANA….......................................................................................................................................

CAZUELA DE MARISCOS…...............................................................................................................................................................

CALAMARES RELLENOS….......................................................................................................................................................................
TRUCHA DEL VALLE DE UCO CON SALSA DE ALMENDRAS (ESTACIONAL)…..................................................................................................

SALMÓN A LA MEDITERRÁNEA…..............................................................................................................................................

ARROZ CON MARISCOS…............................................................................................................................................................

PAELLA VALENCIANA…............................................................................................................................................

COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO 
LA TIERRA Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGÚN LA ESTACIÓN, 

TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

RECOMENDADO
DE ESTACIÓN

L O S P L A T O S   P R I N C I P A L E S  C O M P A R T I D O S   T I E N E N   U N   A D I C I O N A L  PO R   S E R V I C I O   D E $ 4.100



OSSOBUCO AL MALBEC MENDOCINO

OJO DE BIFE….............................................................................................................................................................

ARROSTO DI MANZO….........................................................................................................................................................

ASADO DE TIRA…...............................................................................................................................................................

BIFE DE CHORIZO…...............................................................................................................................................

FILET…................................................................................................................................................................

LOMO AL ROQUEFORT CON PAPAS NOISETTE…......................................................................................................

LOMO A LA PIMIENTA CON PAPAS A LA CREMA…......................................................................................................

LOMO ALLA PIZZAIOLA CON CREMA DI PATATE…......................................................................................................

LOMO MARCHIGIANA…....................................................................................................................................................

CHIVO LAVALLINO A LA PARRILLA CON PAPAS AL ROMERO (ESTACIONAL)…......................................................................................................

MILANESA DE LOMO…................................................................................................................................

MILANESA DE LOMO A LA NAPOLITANA…................................................................................................................................

MILANESA DE POLLO CON CREMA DE CHOCLO Y VERDURAS DE ESTACIÓN…................................................................................................................................

CUARTO DE POLLO DESHUESADO A LA PARRILLA CON VERDURAS DE ESTACIÓN…................................................................................................................................

Osobuco al malbec y cremoso de polenta.

COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO 
LA TIERRA Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGÚN LA ESTACIÓN, 

TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

RECOMENDADO
DE ESTACIÓN

L O S P L A T O S   P R I N C I P A L E S  C O M P A R T I D O S   T I E N E N   U N   A D I C I O N A L  PO R   S E R V I C I O   D E $ 4.100



TORTA CAPRESE

TIRAMISÚ......................................................................................................................................................................................................................................
ITALIANO......................................................................................................................................................................................................................................

BUDINO DI PANE......................................................................................................................................................................................................................................

SPUMONE AL CIOCCOLATO......................................................................................................................................................................................................................................

FLAN CASERO......................................................................................................................................................................................................................................

GELATO......................................................................................................................................................................................................................................

COPA PRIMAVERA......................................................................................................................................................................................................................................

TORTA CROCANTE DI MELA......................................................................................................................................................................................................................................

BOMBÓN DE CHOCOLATE......................................................................................................................................................................................................................................
AFFOGATO......................................................................................................................................................................................................................................

ENSALADA DE FRUTAS......................................................................................................................................................................................................................................

DEGUSTAZIONE DI DOLCI E FORMAGGI......................................................................................................................................................................................................................................

PANNA COTTA ALL´ARANCIA......................................................................................................................................................................................................................................
PANQUEQUE CON DULCE DE LECHE......................................................................................................................................................................................................................................

PERAS AL MALBEC......................................................................................................................................................................................................................................

COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO 
LA TIERRA Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGÚN LA ESTACIÓN, 

TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

RECOMENDADO
DE ESTACIÓN

L O S P L A T O S   P R I N C I P A L E S  C O M P A R T I D O S   T I E N E N   U N   A D I C I O N A L  PO R   S E R V I C I O   D E $ 4.100


