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COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO
LA TIERRA Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGUN LA ESTACION,
TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

§UHHATA CAPRESE | N $16.900 RECOMENDADO
urrata, tomates mendocinos orgdnicos, albahaca fresca, ;

tomates secos, aceite de oliva y reduccion de aceto balsdmico. DE ESTACION
ANTIPASTO MARCHIGIANA..............ovoveeee e $21.200

Calamar al limdn, vitello tonnato, soppressata, provolone,
rabas, aceitunas rellenas, mortadela italiana y jamon crudo

VITELLO TONNATO.........coooeiee e, $12.100

Ldaminas de carne de ternera con salsa a base de mayonesa,
atun, anchoas y alcaparras

PROVOLONE ALLA GRIGLIA CON TOMATE ORGANICO V... $13.300
MOZZARELLA CROCANTE V7 ... $14.500
OLIVE ALL ASCOLANA...........oooviieiicireriesir et $10.900
Aceitunas de Coquimbito rellenas fritas
CALAMARIALLIMONE.............ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e $13.950
RABAS ... ..ot $20.750
Para compartir, acompaiiadas con salsa tartara

GAMBERIETNA. .....c...oo s $18.550
Langostinos y dados de papa en salsa ligeramente picante

TAGLIERE............oooiiieie e $23.550
Tabla de quesos y embutidos regionales

CREPES DE ESPINACA O ACELBA V7 ..o $13.500
FRITTOMISTO........ooe e $11.400

Fritto Misto de verduras con salsa arrabiata

MENU PICCOLINO $72 150

Plato principal y postre
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COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO
LA TIERRA Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGUN LA ESTACION,
TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

UNESTATE MENDOCINA $14.200

Mx de verdes, tomates cherry, stracciatella, durazno RECUMENDA,DU
grillado, crutones y reduccion de aceto. DE ESTACION
HUARPE VY ... $12.950

Quinoa andina marinada con calabaza asada, mix de
verdes y vinagreta de remolachas

CAMPIGNA N oo $13.550

Riicula, ldminas de pera, queso azul y nueces con vinagreta
de mostaza y miel

CAESAR.........oome et $13.500
Mx de verdes, pollo, parmesano y aderezo caesar
ITALIANA. ..o $15.850

Salmén ahumado, mix de verdes, berenjenas asadas y
tomates confitados

ARROSTO VEGETARIAND N oo $15.550

Base de verduras asadas, queso de cabra, frutos secos y pesto
de albahaca

RISOTTO

RISOTTO ALLIMONE. ... $19.850
Rusotto con zucchini, limén y provolone.
RISOTTO BIANCODIMARE. ..., $27.050

Risotto blanco con mariscos.

L LOS PLATOS PRINCIPALES COMPARTIDOS TIENEN UN ADICIONAL POR SERVICIO DE  $.2.200
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COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO
LA TIERRA Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGUN LA ESTACION,
TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.
PAGLIA ESTIVALE $19.800
Pagha de espinaca, variedad de tomates mendocinos, RECUMENDAPU
albahaca fresca y nueces. DE ESTACION
© PANZOTTI NERO DI MARE «: TQGU AL GAMDETL ... $23.350
0 @ ASSAGIO DIPASTA. ... $21.750
Z 3 pastas fatto in casa del giorno
S PASTICCIATA BRATINATA. ..o $21.150
@D PAGLIA E FIEND PESTO EPOMODORO.Y .o $ 19.350
PAPARDELLE PAVITAEHONGOS............o e $20.800
T RAVIOLIALLABOLOGNESA. ... $18.800
@) GNOCCHI ALPOMODOROV ... $18.500
= PENNE RIGATE ALLA PUTTANESCA...........occooooccescese $19.700
2= PENNE RIGATE CON SALSA SICILIANA. .. ... $19.350
SPAGHETTI FRUTTIDIMARE ... $21.150
@ GNOCCHI AL USONOSTRO..........oo s $19.350
Salsa bolognesa con albondiguitas
PANZOTTI ZI0 GIOACCHINOD............occe $21.750
Pasta rellena de pavita con salsa rosa, semillas de hinojo, jamén cocido y
champignones
=== TAGLIATELLE PRIMAVERA V... s $19.800
Salteado con aceite de oliva y tomates mendocinos orgdnicos
K LASAGNA MARCHIBIANA.........cc $22.050
Rellena de carne y mozzarella, con salsa bolognesa
@ LASAGNA DE RICOTA'Y ESPINACA CON HONGOS.............ooocce $20.550
C—B CANNELLONI DE HUMITA MENDOCINA Y ... $20.900
CAPPELLETTI CARUSD........... e $21.100
@ AGNOLOTTI DE RICOTA Y ESPINACA A LA CREMA Y ... $20.800

Consultar opciones de pastas SIN T.A.C.C

L LOS PLATOS PRINCIPALES COMPARTIDOS TIENEN UN ADICIONAL POR SERVICIO DE  $.5.200
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COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO
LA TIERRA'Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGUN LA ESTACION,
TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

TROTA ZAFFERANO E PISTACCHIO $32.500

Trucha mendocina con crema de azafrany pistachos HECOMENDAI,][]
acompafiada con boniato frito. DE ESTACION
LENGUADO ALLA FORENTINAL...........ccscsesse $28.750
Gnllado sobre laminas de papa, espinaca y parmesano con alioli de azafran.

LENGUADO AL LIMONE............cccseeee $28.000
Con alcaparras y mix de verdes con tomates confitados.

CONGRIO AL ROQUEFDRT...........ceeeeesee $31.000
MERLUZA ALLAROMANA.........cocceseeseseesees $25.400
CONGRIO MARCHIGIANA............. e $34.750
Al horno con vino blanco y perenl, salsa blanca y pomodoro, acompaiiado

de mariscos y cremoso de papa

CAZUELA DEMARISCOS...........cceceeeeeseseesee $27.500
CALAMARI RIPIENL............ e $24.350
TRUCHA DEL VALLE DE UCO CON SALSA DE ALMENDRAS (ESTACIONAL)....................... $30.100
Acompaiiado con bastones de batata y papa pont neuf.

SALMON A LA MEDITERRANEA.......c.ccocnnesnsnnsss $42.150
Salmén grillado con ensalada de tomates confitados, ricula, oliwas negras y

gremolata a la naranja.

ARROZ CON MARISCOS............occcceeseseee $25.100
PAELLA VALENCIANA......... e $28.050

L L0S PLATOS PRINCIPALES COMPARTIDOS TIENEN UN ADICIONAL POR SERVICIO DE $2.200
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COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO
LA TIERRA'Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGUN LA ESTACION,
TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

BISTECCA ALLA FIORENTINA $29.500 RECOMENDADO
T- Bone, kale salteado, papas cuiia, tomates orgdanicos y .
s, DE ESTACION
BUODEBIFE.........sesesseseeeessrsr e $30.150

Maninado con hierbas acompaiiado de verduras de estacion

grilladas y salsa criolla

ARROSTO DI MANZOD.........ctssssessee $23.800
Ragii de ternera braseada con champignon, verdeo y panceta acompariado

de gnocchi a la crema con hierbas y parmesano.

ASADODETIRA. ... $26.300
Guarnicion a eleccion: Papas fritas / puré de papas / ensalada mixta

BIFEDE CHORIZOD............eseesese $28.050
Guarnicion a eleccion: Papas fritas / puré de papas / ensalada mixta

I S $25.400
Guarnicion a eleccion: Papas fritas / puré de papas / ensalada mixta

LOMO AL ROQUEFORT CON PAPAS NOISETTE..............oo $27.050
LOMO A LA PIMIENTA CON PAPAS ALACREMA..........c $27.350
LOMO ALLA PIZZAIOLA CON CREMA DIPATATE ... $26.250
LOMO MARCHIGIANA. ... $26.250

Buife de lomo gnillado con jamén cocido y salsa de champignones
acompaiiado de papas noisette y arvejas.

CHIVO LAVALLINO A LA PARRILLA CON PAPAS AL ROMERO (ESTACIONAL)..................... $37.800
VILANESA DELOMO.........ccooccsesessnssnsnssssssssssr $22.050
Guarnicion a eleccion: Papas fritas / puré de papas / ensalada mixta

VILANESA DE LOMO A LA NAPOLITANA. ... $23.450
Guarnicion a eleccion: Papas fritas / puré de papas / ensalada mixta

MILANESA DE POLLO CON CREMA DE CHOCLO Y VERDURAS DE ESTACION.................. $20.000
CUARTO DE POLLO DESHUESADO A LA PARRILLA CON VERDURAS DE ESTACION............ $19.800

L LOS PLATOS PRINCIPALES COMPARTIDOS TIENEN UN ADICIONAL POR SERVICIO DE ¢ 9. 200
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COCINAR CON AMOR IMPLICA USAR INGREDIENTES FRESCOS Y DE GRAN CALIDAD, CUIDANDO
LA TIERRA'Y LO QUE ELLA NOS DA. POR ESO NUESTRA CARTA CAMBIA SEGUN LA ESTACION,
TOMANDO LO MEJOR DE NUESTRA TIERRA MENDOCINA.

PIACERE ESTIVO $8.100

Durazno grillado, crema chantilly, helado de mascarpone y HECOMENDAI,]U
praliné de frutos secos. DE ESTACION
TIRANISU........ o $9.000
ITALIAND.........ccceeesee e $7.450
Postre tradicional italiano con una base de bizcochuelo embebido en

mustela con una capa de crema pastelera terminado con crema chantilly y

charlotte

BUDING DIEPANE...........cccceeeseeeeeee $7.000
Burdin de pan con salsa de naranma

SPUMONE AL CIOCCOLATOD..........cccceesceeseeceseee $7.450
FLAN CASERD.........ccceeeeeeeeee e $8.100
1 1Y L1 $6.100
COPAPRIMAVERA ... $7.650
TORTA CROCANTE DIMELA.... ... $7.600
Tarta crocante de manzana con helado.

BOMBON DE CHOCOLATE..........ccessesce $9.150
AFFOBATD.... ... $7.600
Helado de vaimilla ahogado en café espresso caliente

ENSALADA DE FRUTAS........ e $7.100
DEGUSTAZIONE DI DOLCI E FORMAGGL................ccoccc $9.750
Para compartir, degustacion de quesos y dulces regionales

PANNA COTTA ALLARANCIA. ... $7.450
PANQUEQUE CON DULCEDELECHE...............oo e $7.750
Con praliné de_frutos secos y crema chantilly

PERAS AL MALBEC......... e $8.100

LOS PLATOS PRINCIPALES COMPARTIDOS TIENEN UN ADICIONAL POR SERVICIO DE $5200




